
 
 

Scheda tecnica: GORRIA 
 
 

Annata: 2022 

Denominazione: IGP Calabria 

Vitigni e percentuali: Gaglioppo - 100% 

Categoria vino: rosato 

Alcol dichiarato in etichetta %: 13 

Tipologia del terreno: argilloso 

Altitudine media vigneto s.l.m: 250 mt 

Esposizione: sud - est 

Età media delle viti: 5 anni 

N° ceppi/ettaro: 4500 

Resa/ettaro (q.li): 80 

Sistema di allevamento: cordone speronato 

Epoca di vendemmia: prima decade di settembre 

Fermentazione: in acciaio 

Maturazione in acciaio: 6 mesi 

Permanenza sui lieviti in fase di maturazione: 6 mesi 

Affinamento in bottiglia: 1 mese 

 
Parere del sommelier 

Colore: rosa cerasuolo con accenni aranciati. 

Al naso: intenso, bouquet floreale con ricordi di frutti rossi. 

Al palato: equilibrato, dotato di buona persistenza e coerenza olfattiva. 

Abbinamenti: consigliato per accompagnare apertivi e piatti tipici della cucina mediterranea.  

 

Servire a temperatura: 6/8 °C 


